Neues Restaurant ent-
fihrt uns in die Wiste

bei den Beduinen:

Von L. HOPPE
und J. STEHMEIER
Ostliche Vorstadt - Mit
den Fingern essen
und dabei auch noch
schén schmatzen und
ablecken. Herr Knigge
wiirde sich im Grabe
umdrehen. Im neuen
Restaurant , Kamayan”
(Am Hulsberg 1) ist das
sogar erwiinscht. Di-
nieren ohne Messer
und Gabel, wir haben

es ausprobiert.

Das Restaurant
gleicht einem Beduinen-
zelt. Wande und Decke
sind mit gerafften Stoff-
bahnen dekoriert, Lam-
pen aus Marrakesch,

der Boden ist mit Wis-

tensand aufgeschittet.
Wir nehmen auf Sitzkis-
sen Platz. 1001 Nacht
mitten in Hulsberg.
Wir bestellen uns
den ,Kamayan-Mix".
Pute mit Tomaten-Cur-
ry-Sauce, Kartoffeln
mit Sesam oder Lamm
in Soyasauce - klingt
exotisch. Thorsten Wi-
enhold (38): .Di

Nepal und den Phil-

ie Re- -u-h__

zepte sind aus Afrika, ha;a__:')

““Das Kcma?én;l
._am Hulsberg:

Essen wie

ippinen.” Anfangs pro-
bieren wir skeptisch die
orientalisch gewirzten
Speisen, merken aber
schnell, dass Pute an Es- [SW¢
sig richtig lecker ist. AN

Auch das Essen mit
den Fingern macht im-
mer mehr SpafB. Sehr
sinnlich. Wienhold: ,,W;r y

machen.” Als krénenden |
Abschluss bestellen wir
.Maya Blanca”. Eine
Kokosmilchcreme, mit
Mais, Erdnissen und
Vanillesauce. Die durf-
ten wir mit dem Loffel
essen... e
Das ,Kamayan” ist
ab 17 Uhr gedffnet. &
= 0421-84737075.

Die BILD-Madchen
Janet (li.) und
Larissa sitzen auf
Hockern, essen
mit den Hénden

~' Innen gleicht das'lokal
einem Beduinenzelt
e |
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